MENU DLA GRUP

WITAMY NA POKLADZIE!
O De Kop van de Haven

Juz od ubiegtego wieku De Kop van de Haven stynie z najwyzszej
jakosci, Swiezej ryby z potowu dnia. To, co zaczeto sie jako
budka z kibbelingiem, wyrosto na uwielbiane miejsce nad wodag —
z widokiem i smakiem.

Po wysadzeniu bunkra Linii Obronnej Amsterdamu w 1985 roku
powstata nasza wyjgtkowa lokalizacja. Od tego czasu tgczymy
historie, goscinnos¢ i Swiezg rybe w niezapomniane
doswiadczenie.

Mitosé do ryb i atmosfery
Nasi kucharze i gospodarze pracujg z rybg z IdJmuiden,
dopasowang do sezonu. Do tego serwujemy starannie dobrang
selekcje win i piw specjalnych. Wszystko po to, by pozwolic¢
Panstwu w petni sie zrelaksowac.

Smiato poproscie naszego gospodarza o rade w wyborze dania,
sugestie wina lub idealne potgczenie.
Dziekujemy za Panstwa wizyte.

Cieszcie sie naszg pasjg do ryb, wina i tego pieknego otoczenia.

Smacznego!



MENU PREMIUM

Specjalnie skomponowane, aby zapozna¢ Panstwa z
naszymi stynnymi Fish & Chips.

Smakowity poczatek
Zaczynacie od rzemieslniczego chleba, $§wiezo z pieca,
podawanego z domowym dipem. Prosta, lecz smakowita
przystawka, ktéra pobudzi Panstwa apetyt.

Klasyk naszego domu
Nastepnie podajemy nasze klasyczne Fish & Chips,
przygotowane przez naszych mistrzéw smazenia ze
Swiezej ryby z potowu dnia w chrupigcej panierce, z
frytkami i sosami.

Swieze i lekkie dodatki
Podawane ze swiezg zielong satatg lub wyborem warzyw
sezonowych dla zré6wnowazonego positku.

Stodkie zakonczenie
Na zakonczenie delektujcie sie pucharkiem lodow
premium z bitg Ssmietang prosto, $wiezo i uroczyscie.



MENU PREMIUM

PRZYSTAWKA 4 P.P.

Chleb z domowym dipem

Sugestia wina

DANIE GLOWNE 22 30
Chardonnay | Bruno Andreu |

Fish & Chips Francja

Do wyboru:

o Lekkerbek
« Kibbeling Sugestia wina 32,5
o Chrupigce krewetki
Pinot Grigio | Corte Molino |
Wtochy

DODATEK 6
Sugestia wina 30

Zielona satata ) )
Sauvignon blanc | Bodega Emina |

Hiszpania
Warzywa sezonowe p

DESER 6

Puchar lodéw premium

Alergia? Zapytaj obstuge o
mozliwosci lub o karte alergendw.



PREMIUM FI S H&CHII P S

MENU SUPERIEUR

Z przyjemnos$cig zapraszamy Panstwa na nasze Menu Superieur —
kulinarne doswiadczenie, ktéore w kazdym daniu obiecuje
wyrafinowanie i jakosé.

Smakowity poczatek
Kolacje rozpoczynacie od starannie skomponowanej przystawki,
ktéra celebruje wysmienite smaki morza. Pomysicie o klasykach
takich jak wedzony tosos, wedzony wegorz i holenderskie krewetki,
lub o wykwintnych przegrzebkach, po mistrzowsku przygotowanych,
aby pobudzi¢ Panstwa kubki smakowe i nada¢ ton reszcie
wieczoru.

Wyboér wykwintnych dan gtéownych
Wybierzcie tryptyk z soli, filetu z gtadzicy i tososia, perfekcyjnie
usmazony filet z labraksa lub soczystg poledwice z dorsza.

Nieodparte zakonczenie
Zakonczcie kolacje kuszgcym deserem: od Coupe advocaat czy
Dame blanche po duszong gruszke z kremem mascarpone
waniliowym. Kazdy deser to mate arcydzieto, starannie
przygotowane, by zwienczyc¢ positek w wielkim stylu.

Wieczor, ktory zapadnie w pamieé
PrzyjdzZzcie i doswiadczcie tego Menu Superieur. Nasz oddany
zespo6t jest gotowy wzbogaci¢é Panstwa wieczor wybornymi daniami
i doskonatg obstuga.
Z niecierpliwoscig czekamy, by zaoferowa¢ Panstwu doswiadczenie
kulinarne, ktére dtugo pozostanie w pamieci.



P REMI UM

FI1 SHU&CHIPS

MENU SUPERIEUR

PRZYSTAWKI

Trio rybne

tosos, wegorz i holenderskie
krewetki z chlebem wiejskim i
mastem

Przegrzebki
3 sztuki, grillowana cukinia i sos
holenderski

Koktajl krewetkowy
Podawany z chlebem wiejskim i
mastem

DANIA GLOWNE

Filet z labraksa
2 sztuki smazone na masle
3 sztuki +8

Tryptyk
Sola, filet z gtadzicy i toso$
smazone na masle

Poledwica z dorsza

Z chrupigca szynka serrano, kremem z
dyni i sosem beurre blanc z kopru
wtoskiego

DESERY

Coupe advocaat
Lody premium z adwokatem
(zawiera alkohol)

Dame blanche
Lody premium z sosem
czekoladowym

Gruszka duszona
Z kremem mascarpone waniliowym
+ Lody premium

28

21

24

28

34

38

11

11

12

+3

Sugestia wina 60

Pouilly-Fumé | Foucher-LeBrun |
Francja

Sugestia wina 48

Saint-Bris | Bruno Verret |
Francja

Sugestia wina 60

Chablis | Bruno Verret |
Francja

Alergia? Zapytaj obstuge o
mozliwosci lub o karte alergendw.



MENU SHARED DINING

Z duma prezentujemy nasze Menu Shared Dining: wyjgtkowy sposdb,
by wspodlnie z Panstwa towarzystwem cieszy¢ sie kulinarnym
doswiadczeniem, ktdére jest zaréwno réznorodne, jak i wysmienite.

Zachecajacy poczatek
Wieczd6r rozpoczynacie od imponujgcej etazerki rybnej, bogato
wypetnionej wyborem najlepszych dan rybnych. Kazdy element jest
starannie przygotowany i oferuje zréwnowazong palete smakoéw. To
danie zacheca do dzielenia sie, odkrywania i delektowania wtasnie
na tym polega shared dining.

Oda do morza
Jako danie gtéwne prezentujemy obfitg patere rybng, z wyborem
wariantu smazonego lub z frytury. Rézne sposoby przygotowania
zapewniajg zaskakujgce, petne smaku doswiadczenie. Idealne do
dzielenia sie i dopasowane do gustu kazdego.

Stodkie zakonczenie
Wieczo6r konczy sie wyborem pysznych deserow: Coupe advocaat,
Dame blanche lub duszona gruszka z kremem mascarpone
waniliowym. Kazdy to idealne zwienczenie Panstwa wspdlnej
kolacji.



PREMIUM FI S H&CMHI PSS

MENU SHARED DINING

PRZYSTAWKI

Etazerka rybna 34
Holenderskie krewetki, wedzony

wegorz, wedzony tosos$, wedzona

makrela, satatka z tososia,

satatka z kraba, satatka z

tunczyka, sledz i chleb

DANIA GLOWNE

Ryby z patelni 48
Sola, filet z gtadzicy, tosos, filet z
labraksa i krewetki king

Ryby panierowane 39
Lekkerbek, kibbeling, chrupigce krewetki i
krokiety krewetkowe

DESERY

Coupe advocaat 11
Lody premium z adwokatem
(zawiera alkohol)

Gruszka duszona 12
Z kremem mascarpone waniliowym

+ Lody premium +3
Dame blanche 11

Lody premium z sosem czekoladowym

Sugestia wina 30

Rosé | Bruno Andreu |
Francja

Sugestia wina 35

Riesling | Weingut Braun |
Niemcy

Sugestia wina 40

Chardonnay Oaked | Bruno Andreu |
Francja

Alergia? Zapytaj obstuge o
mozliwosci lub o karte alergendw.



MENU MIESO | MAKARON

W restauracji Kop van de Haven zapraszamy Panstwa do
delektowania sie naszym Menu Mieso i Makaron: starannie
skomponowang ofertg, ktéra celebruje bogate smaki miesa i

makaronu, uzupetniong wykwintnymi przystawkami i nieodpartym
zakonczeniem.

Smakowity poczatek
Kolacje rozpoczyna kremowa Burrata, subtelnie wzbogacona
balsamico, lub wykwintne carpaccio wotowe, ktédre w elegancki
sposOb pobudzajg apetyt.

Wytrawne dania gtéowne
Na danie gtowne wybieracie soczyste dania miesne, takie jak stek
wotowy lub antrykot, kazde starannie przygotowane i znane ze
swojej kruchosci i petni smaku.

Wolicie makaron? W takim razie zapraszamy na nasze Linguine
srodziemnomorskie w kremowym sosie mascarpone-pomidorowym
Z warzywami sezonowymi.

Kuszace zakonczenie
Zakonczcie kolacje jednym z naszych kuszgcych deserow.
Wybierzcie Coupe advocaat, Dame blanche lub duszong gruszke z
kremem mascarpone waniliowym. Kazdy zapewni pyszne
zwienczenie Panstwa kulinarnego wieczoru.



MENU MIESO | MAKARON

PRZYSTAWKI

Burrata
Z pomidorkami cherry, bazylig i
odrobing balsamico

Carpaccio wotowe

Z mieszang satatg, majonezem
truflowym, orzeszkami piniowymi,
kaparami i parmezanem

DANIA GLOWNE

Stek wotowy
Z warzywami sezonowymi i sosem
pieprzowym

Antrykot 250 g
Z warzywami sezonowymi i sosem
pieprzowym

Linguine $rédziemnomorskie
W kremowym sosie mascarpone-
pomidorowym z warzywami sezonowymi.

DESERY

Coupe advocaat
Lody premium z adwokatem
(zawiera alkohol)

Gruszka duszona
Z kremem mascarpone waniliowym
+ Lody premium

Dame blanche
Lody premium z sosem czekoladowym

16

18

30

35

26

11

12

+3

11

Sugestia wina

Merlot | Bruno Andreu |
Francja

Sugestia wina

Chianti | Terra del Bruno |
Wtochy

Sugestia wina

Tempranillo | Bodega Emina |

Hiszpania

Alergia? Zapytaj obstuge o
mozliwosci lub o karte alergendw.

30

35

40



