
关于  D e  K o p  v a n  d e  H a v e n

自上个世纪以来， D e  K o p  v a n  d e  H a v e n  便以顶级品质的当日新鲜鱼类而闻
名。这里曾是一个炸鱼小摊，如今已发展成为一处广受喜爱的水畔胜地，既有美景

又有美味。

在阿姆斯特丹防线的一座地堡被炸毁后，我们独特的店址于 1 9 8 5年落成。自那时
起，我们将历史、热情好客与新鲜鱼类融为⼀体，成就难忘的体验。

热爱鱼鲜与氛围

我们的鱼厨与氛围师选用来自  I J m u i d e n  的当季鱼类烹制。同时，我们还精心挑
选了一系列葡萄酒和精酿啤酒。只为让您彻底放松⾝⼼。

欢迎向我们的氛围师咨询菜品、配酒建议或完美搭配。

感谢您的光临。

尽情享受我们对鱼鲜、美酒和这⽚美景的热爱。

祝您用餐愉快！

欢迎登船！

团 体 套 餐



特别为您搭配，让您品味我们著名的  F i s h  &  C h i p s。

美味的开始

首先为您奉上刚出炉的手工面包，配自制蘸酱。这是一道简单却美味的

前菜，唤醒您的食欲。

本店的经典之作

接下来是我们经典的  F i s h  &  C h i p s，由我们的炸鱼大师以当日新鲜
鱼类裹上⾹脆⾯糊制作，配薯条和酱汁。

新鲜清爽的配菜

搭配清爽的绿色沙拉或时令蔬菜拼盘，成就均衡的⼀餐。

甜蜜的收尾

最后，请您享用一杯高级软冰淇淋配鲜奶油 — —简单、清新又充满节日
气息。

高级套餐



绿色沙拉

时令蔬菜

有过敏？请向工作人员咨询可选项或过敏

原清单。

M E
N U

高级套餐

前菜 4  P . P .

面包配⾃制蘸酱

主菜 2 2

Fish & Chips
任选：

Lekkerbek
Kibbeling
Crispy shrimps

配菜 6

配酒建议

C h a r d o n n a y  |  B r u n o  A n d r e u  |  
法国

配酒建议

S a u v i g n o n  b l a n c  |  B o d e g a  E m i n a  |
西班牙

一球⾼级软冰淇淋

甜点 6

配酒建议

P i n o t  G r i g i o  |  C o r t e  M o l i n o  |  意大
利

3 0

3 2 , 5

3 0



我们诚挚邀请您品尝我们的尊享套餐，这是一场在每一道菜中都彰显精致与品质的

美食体验。

美味的开始

您的晚餐从一道精心搭配的前菜开始，尽显海洋的卓越风味。可品尝烟熏三文鱼、

烟熏鳗鱼和荷兰虾等经典之选，或精致的扇贝，均由大厨匠心烹制，唤醒您的味

蕾，为整晚定下基调。

精致主菜任您挑选

可选择龙利鱼、鲽鱼柳与三文鱼的三拼，完美煎制的鲈鱼柳，或鲜嫩多汁的鳕鱼脊

肉。  

无法抗拒的收尾

以诱人的甜点为晚餐画上句号：从  蛋酒圣代、白雪公主  到香草马斯卡彭奶油炖梨。
每一款甜点都是精⼼制作的⼩⼩杰作，为您的⼀餐优雅收尾。

值得珍藏的夜晚

欢迎前来体验这份尊享套餐。我们敬业的团队将以卓越的菜肴和优质的服务，为您

的夜晚增添光彩。

我们期待为您呈现一段令您久久回味的⽤餐体验。

尊享套餐



有过敏？请向工作人员咨询可选项或过敏

原清单。

M E
N U

尊享套餐

前菜

鱼鲜三拼

三文鱼、鳗鱼和荷兰虾，配乡村面包

和黄油

主菜

配酒建议

P o u i l l y - F u m é  |  F o u c h e r - L e B r u n  |
法国

配酒建议

C h a b l i s  |  B r u n o  V e r r e t  |  
法国

甜点

配酒建议

S a i n t - B r i s  |  B r u n o  V e r r e t  |  
法国

2 8

扇贝

3只，配烤西葫芦和荷兰酱
2 1

荷兰小虾鸡尾酒杯

配乡村面包和⻩油

2 4

鲈鱼柳

2块黄油煎制 
3块 +8

2 8

三拼

黄油煎⼩⽐⽬⻥、鲽⻥柳和三⽂⻥

3 4

鳕鱼中段

配香脆塞拉诺火腿、南瓜奶油酱和茉香白黄油

酱

3 8

蛋酒圣代

高级软冰淇淋配蛋酒（含酒精）

1 1

炖梨

配香草⻢斯卡彭奶油

1 2

+ 3

6 0

4 8

6 0

1 1白雪公主

高级软冰淇淋配巧克⼒酱

+ 高级软冰淇淋



我们自豪地推出分享式套餐：一种与您的同伴共享美食体验的独特方式，既丰富多样

又令⼈愉悦。

诱人的开始

您的夜晚从一座令人印象深刻的海鲜塔开始，满满盛放着精选的顶级鱼类佳肴。每一

道都精心烹制，呈现均衡多元的风味。这道菜邀您分享、探索与享受 — —正是分享式
用餐的精髓所在。

献给大海的赞歌

作为主菜，我们呈上丰盛的海鲜拼盘，可选香煎或香炸口味。不同的烹制方式带来惊

喜而美味的体验。既适合分享，⼜能满⾜每个⼈的喜好。

甜蜜的收尾

夜晚以美味甜点收尾，任您选择：蛋酒圣代、白雪公主  或香草马斯卡彭奶油炖梨。
每一款都为您的分享式⽤餐体验画上完美句号。

分享式套餐



有过敏？请向工作人员咨询可选项或过敏

原清单。

M E
N U

分享式套餐

前菜

鱼类拼盘

荷兰虾、烟熏鳗鱼、烟熏三文鱼、烟

熏鲭鱼、三文鱼沙拉、蟹肉沙拉、金

枪鱼沙拉、鲱⻥和⾯包

主菜

甜点

3 4

炸鱼拼盘

比目鱼、鲽鱼片、三文鱼、海鲈鱼片

和对虾

4 8

油炸海鲜拼盘

荷兰炸鱼柳、炸⻥块、脆⽪虾和虾可乐饼

3 9

炖梨

配香草⻢斯卡彭奶油

1 2

+ 3

配酒建议

R o s é  |  B r u n o  A n d r e u  |  
法国

配酒建议

C h a r d o n n a y  O a k e d  |  B r u n o  A n d r e u  |  
法国

配酒建议

R i e s l i n g  |  W e i n g u t  B r a u n  |  
德国

3 0

3 5

4 0
蛋酒圣代

高级软冰淇淋配蛋酒（含酒精）

1 1

白雪公主

高级软冰淇淋配巧克⼒酱

11

+ 高级软冰淇淋



在  K o p  v a n  d e  H a v e n  餐厅，我们诚邀您品尝肉类与意面套餐：这是一份精心搭
配的菜单，尽情演绎肉类与意面的浓郁风味，并佐以精致的前菜和令人无法抗拒的

收尾。

美味的开始

您的晚餐从奶香浓郁的  布拉塔奶酪（点缀少许香醋）或精致的生牛肉片开始，以
优雅的方式唤起您的⻝欲。

美味的主菜

主菜可选鲜嫩多汁的肉类菜肴，如牛排或肋眼牛排，每一道都精心烹制，以鲜嫩与

浓郁风味著称。

更爱意面？那就请品尝我们的地中海扁⾯，佐以奶⾹⻢斯卡彭番茄酱和时令蔬菜。

诱人的收尾

以我们诱人的甜点为晚餐画上句号。

可选择  蛋酒圣代、白雪公主  或香草马斯卡彭奶油炖梨。每一款都为您的美食之夜
带来美味的收尾。

肉类与意⾯套餐



有过敏？请向工作人员咨询可选项或过敏

原清单。

M E
N U

肉类与意⾯套餐

前菜

主菜

配酒建议

M e r l o t  |  B r u n o  A n d r e u  |  
法国

甜点

配酒建议

T e m p r a n i l l o  |  B o d e g a  E m i n a  |  西班
牙

牛排

配时令蔬菜和胡椒酱

3 0

肋眼牛排 250克
配时令蔬菜和胡椒酱

3 5

布拉塔奶酪

配樱桃番茄、罗勒和少许香醋

1 6

配酒建议

C h i a n t i  |  T e r r a  d e l  B r u n o  |  
意大利

3 0

3 5

4 0

地中海扁面

配奶香⻢斯卡彭番茄酱和时令蔬菜。

2 6

生⽜⾁⽚

配混合沙拉、松露蛋黄酱、松子、酸

豆和帕尔⻢⼲酪

1 8

炖梨

配香草⻢斯卡彭奶油

1 2

+ 3

蛋酒圣代

高级软冰淇淋配蛋酒（含酒精）

1 1

白雪公主

高级软冰淇淋配巧克⼒酱

11

+ 高级软冰淇淋


