
 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  A N  B O R D !

Ü b e r  D e  K o p  v a n  d e  H a v e n
S e i t  d e m  l e t z t e n  J a h r h u n d e r t  i s t  D e  K o p  v a n  d e  H a v e n  b e k a n n t

f ü r  f r i s c h  g e f a n g e n e n  F i s c h  v o n  h ö c h s t e r  Q u a l i t ä t .  W a s  e i n s t  a l s
K i b b e l i n g s t a n d  b e g a n n ,  h a t  s i c h  z u  e i n e m  b e l i e b t e n  O r t  a m

W a s s e r  e n t w i c k e l t  –  m i t  A u s b l i c k  u n d  G e s c h m a c k .

N a c h  d e r  S p r e n g u n g  e i n e s  B u n k e r s  d e r  S t e l l i n g  v o n  A m s t e r d a m
w u r d e  u n s e r e  e i n z i g a r t i g e  L o c a t i o n  1 9 8 5  e r b a u t .  S e i t d e m

v e r e i n e n  w i r  G e s c h i c h t e ,  G a s t f r e u n d s c h a f t  u n d  f r i s c h e n  F i s c h  z u
e i n e m  u n v e r g e s s l i c h e n  E r l e b n i s .

L i e b e  f ü r  F i s c h  u n d  A t m o s p h ä r e
U n s e r e  F i s c h b ä c k e r  u n d  S t i m m u n g s m a c h e r  a r b e i t e n  m i t  F i s c h

a u s  I J m u i d e n ,  p a s s e n d  z u r  S a i s o n .  D a z u  b i e t e n  w i r  e i n e
s o r g f ä l t i g  a u s g e w ä h l t e  A u s w a h l  a n  W e i n e n  u n d  S p e z i a l b i e r e n  a n .

A l l e s ,  u m  I h n e n  e i n e  e n t s p a n n t e  A u s z e i t  z u  g ö n n e n .

F r a g e n  S i e  r u h i g  u n s e r e n  S t i m m u n g s m a c h e r  n a c h  R a t  –  f ü r  e i n
G e r i c h t ,  W e i n v o r s c h l ä g e  o d e r  e i n e  p e r f e k t e  K o m b i n a t i o n .

D a n k e  f ü r  I h r e n  B e s u c h
G e n i e ß e n  S i e  u n s e r e  L e i d e n s c h a f t  f ü r  F i s c h ,  W e i n  u n d  d i e s e

w u n d e r s c h ö n e  U m g e b u n g .

G u t e n  A p p e t i t !

S P E I S E K A R T E



Holländische Garnelen,
geräucherter Aal, geräucherter
Lachs, geräucherte Makrele,
Lachssalat, Krabbensalat,
Thunfischsalat, Hering und Brot

+ Garnelenkrokette

W e i n e m p f e h l u n g :
C h a b l i s  |  B r u n o  V e r r e t

Kleine Seezunge, Schollenfilet,
Lachs, ganzer Wolfsbarsch 
und Garnelen

Ab 2 Personen

Backfish, Kibbeling, knusprige
Garnelen und

Garnelenkroketten

W e i n e m p f e h l u n g :   C h a r d o n n a y
O a k e d  |  B r u n o  A n d r e u

W e i n e m p f e h l u n g :
S a u v i g n o n  B l a n c  |  B o d e g a  E m i n a  

Allergien? Fragen Sie
denStimmungsmacher nach
Optionen oder die Allergenkarte

M
E
N
U

S H A R E D  D I N I N G

F I S C H - E T A G E R E P . P .  3 4

+ 4

F R I T T I E R T E
F I S C H P L A T T E

F I S C H P L A T T E  B U T T E R P . P  4 8

P . P  3 9

A b  2  P e r s o n e n A b  2  P e r s o n e n  



G E B A C K E N E  F I S C H
Pro Portion

S A L A T E

M
E
N
U

Frittierte Garnelen in einem
knusprigen Mantel

In leichtem Backteig getaucht
und knusprig goldbraun
frittiert.

Filet in leichten Teig gedippt und
knusprig goldbraun frittiert

W e i n e m p f e h l u n g :  S a u v i g n o n
B l a n c ,  S a i n t - B r i s  |  B r u n o  V e r r e t

Gemischter Salat mit gegrilltem Thunfisch in
Ponzu (japanische Sauce), Wakame,
Edamame und Rohkost.

Gemischter Salat mit gegrilltem Lachs in
Ponzu (japanische Sauce), Wakame,
Edamame und Rohkost.

W e i n e m p f e h l u n g :
C h a b l i s  |  B r u n o  V e r r e t

K I B B E L I N G

B A C K F I S H

K N U S P R I G E  G A R N E L E N

P R O  3  S T Ü C K

P R O  6  S T Ü C K 3 6

18

G E G R I L L T E R  T H U N F I S C H S A L A T

S A L A T  M I T  G E G R I L L T E M  L A C H S 2 4

2 4

A U S T E R N  { N o ° 2 }

V O R S P E I S E

1 6

1 6

1 6

„ G I L L A R D E A U  –  A U S T E R N  S I N D
BEKANNT FÜR IHRE FEINE, ZARTE UND LEICHT

CREMIGE TEXTUR,MIT EINER PERFEKTEN BALANCE
ZWISCHEN SALZIG UND SÜSS. EINE ECHTE
DELIKATESS. FÜR LIEBHABER DES REINEN

GESCHMACKS.”

Allergien? Fragen Sie
denStimmungsmacher nach
Optionen oder die Allergenkarte



V O R S P E I S E

M
E
N
U

F I S C H  T R I O
Lachs, Aal und holländische
Garnelen mit Toast und Butter

G E R Ä U C H T E R  A A L
Serviert mit Toast und Butter

H E R I N G  M I T  T O A S T
3 Seiten mit Zwiebeln und sauer

G E R Ä U C H T E R  L A C H S
Serviert mit Toast und Butter

H O L L Ä N D I S C H E R
G A R N E L E N C O C K T A I L

2 4

2 4

2 4

2 8

9

C O Q U I L L E S
3 Stück, gegrillte Zucchini
und Sauce Hollandaise

G A M B A  P I L  P I L
In würzigem Knoblauchöl mit
Dip und Brot

R I N D E R C A R P A C C I O
Mit gemischtem Salat,
Trüffelmayonnaise, Pinienkernen, Kapern
und Parmesan

BURRATA

G A R N E L E N K R O K E T T E N
2 Stück mit Toast und Butter

B R E T O N I S C H E  F I S C H S U P P E
Gefüllt mit z.B. Kabeljau und Lachs

1 5

W e i n e m p f e h l u n g :
P o u i l l y - F u m e  |  F o u c h e r  -  l e  B r u n

Allergien? Fragen Sie
denStimmungsmacher nach
Optionen oder die Allergenkarte

S e r v i e r t  m i t  T o a s t  u n d  B u t t e r

Mit Cherrytomaten, Basilikum
und einem Hauch Balsamico

1 8

1 8

2 1

1 6

1 6

B r o t  m i t  D i p 4  P . P



H A U P T G E R I C H T E

Mit Wakame, Edamame, Ingwer
und Ponzu (japanische Sauce)

250 Gramm in Butter gebraten
350 gramm

2 Stück in Butter gebraten
3 Stück

In Butter gebraten

Kleine Seezunge, Schollenfilet
und Lachs in Butter gebraten

Mit Gemüse und Kräutern

Im Wok gebraten mit Gemüse in
Currysauce

W O L F S B A R S C H F I L E T

Mit knuspriger Kruste,
Balsamicosauce und sizilianischem
Auberginensalat

Die gekochten Muscheln sind
saisonal - nicht das ganze Jahr
über erhältlich

T A G E S P R E I S

L A C H S

Allergien? Fragen Sie
denStimmungsmacher nach
Optionen oder die Allergenkarte

K l e i n e  S e e z u n g e

S C H O L L E N F I L E T

T R I P T Y C H O N

2 Stück in Butter gebraten, 
3 Stück

S E E Z U N G E

G E B A C K E N E  M U S C H E L N

G E K O C H T E  M U S C H E L N

N E B E N G E R I C H T E
P O M M E S  
Mit Mayonnaise

G R Ü N E R  S A L A T  

S A I S O N G E M Ü S E

K A B E L J A U F I L E T  
In Serranoschinken gerollt, mit
Kürbiscreme, Fenchel und Beurre-
Blanc-Sauce

T H U N F I S C H S T E A K  

2 8

2 8

3 2

+ 8

+ 8

3 8

3 4

3 8

2 6

3 2

2 8

+ 8

6

6

6

Mit Zitronenbuttersauce
300-600 g

T A G E S P R E I SS t e i n b u t t



H A U P T G E R I C H T E  F L E I S C H  &  P A S T A

P A S T A  G A M B A
Linguine mit geschälten Garnelen
in cremiger Sauce mit Chili und
Knoblauch

Allergien? Fragen Sie
denStimmungsmacher nach
Optionen oder die Allergenkarte

S T E A K  
Mit saisonalem Gemüse und
Pfeffersauce

L E N D E N S T E A K  
Mit saisonalem Gemüse
und Pfeffersauce 250
Gramm

W e i n v o r s c h l a g :  
T e m p r a n i l l o  |  B o d e g a  E m i n a

M E D I T E R R A N E  L I N G U I N E
In cremiger Mascarpone-Tomaten-Sauce mit saisonalem Gemüse

N E B E N G E R I C H T E
P O M M E S  
Mit Mayonnaise

G R Ü N E R  S A L A T  

S A I S O N G E M Ü S E

6

6

6

3 0

3 5

2 9

2 6



P R E M I U M  F I S H  &  C H I P S

In leichtem Backteig getaucht und
knusprig goldbraun frittiert

B A C K F I S H
Filet in leichten Teig gedippt und
knusprig goldbraun frittiert

Frittierte Garnelen in einem
knusprigen Mantel

W e i n e m p f e h l u n g :  V e r d e j o  |
B o d e g a  E m i n a

Allergien? Fragen Sie
denStimmungsmacher nach
Optionen oder die Allergenkarte

2 2

2 2

2 2

K I B B E L I N G

K N U S P R I G E  G A R N E L E

N E B E N G E R I C H T E

G R Ü N E R  S A L A T  

S A I S O N G E M Ü S E

6

6



N A C H S P E I S E

Eine cremige Schicht Vanillepudding,
gekrönt mit karamellisiertem Zucker.

A P F E L S T R U D E L
Mit einer knusprigen Außenseite und
einem süßen, fruchtigen Inneren.

+ Premium-Softeis

Premium-Softeis mit
Schokoladensauce

Premium-Softeis mit Eierlikör
(enthält Alkohol).

C o u p e  P r e m i u m - S o f t e i s

+ Premium-Softeis

Allergien? Fragen Sie
denStimmungsmacher nach
Optionen oder die Allergenkarte

C O U P E  A D V O C A A T

D A M E  B L A N C H E

C R È M E  B R Û L É E

T I R A M I S U  
Ein italienischer Klassiker auf
Basis von Premium-Softeis.

D E S S E R T W E I N

Coteaux du Layon, Chenin Blanc
Maison Foucher le Brun, Frankreich

1 1

1 1

6

1 0

+ 3

1 2

1 1

+ 3

7


	SPEISEKARTE
	HERZLICH WILLKOMMEN AN BORD!

	SHARED DINING
	FISCH-ETAGERE
	Ab 2 Personen

	P.P.
	FISCHPLATTE BUTTER
	Ab 2 Personen


	ME NU
	P.P
	Holländische Garnelen, geräucherter Aal, geräucherter Lachs, geräucherte Makrele, Lachssalat, Krabbensalat, Thunfischsalat, Hering und Brot + Garnelenkrokette
	+4
	Kleine Seezunge, Schollenfilet, Lachs, ganzer Wolfsbarsch  und Garnelen
	Weinempfehlung: Chablis | Bruno Verret
	Weinempfehlung:  Chardonnay Oaked | Bruno Andreu


	FRITTIERTE FISCHPLATTE
	Ab 2 Personen
	Backfish, Kibbeling, knusprige Garnelen und Garnelenkroketten

	P.P
	Weinempfehlung:
	Sauvignon Blanc | Bodega Emina


	ME NU
	VORSPEISE
	BRETONISCHE FISCHSUPPE Gefüllt mit z.B. Kabeljau und Lachs
	HOLLÄNDISCHER GARNELENCOCKTAIL
	GERÄUCHTER AAL Serviert mit Toast und Butter

	BURRATA
	Mit Cherrytomaten, Basilikum und einem Hauch Balsamico
	GERÄUCHTER LACHS Serviert mit Toast und Butter
	FISCH TRIO Lachs, Aal und holländische Garnelen mit Toast und Butter
	RINDERCARPACCIO Mit gemischtem Salat, Trüffelmayonnaise, Pinienkernen, Kapern und Parmesan
	GAMBA PIL PIL In würzigem Knoblauchöl mit Dip und Brot
	Weinempfehlung: Pouilly-Fume | Foucher - le Brun
	COQUILLES 3 Stück, gegrillte Zucchini und Sauce Hollandaise
	HERING MIT TOAST 3 Seiten mit Zwiebeln und sauer
	GARNELENKROKETTEN 2 Stück mit Toast und Butter
	Brot mit Dip

	4 P.P
	Allergien? Fragen Sie denStimmungsmacher nach Optionen oder die Allergenkarte



