
À  P R O P O S  D E  D E  K O P  V A N  D E  H A V E N
D E P U I S  L E  S I È C L E  D E R N I E R ,  D E  K O P  V A N  D E  H A V E N  E S T  R É P U T É  P O U R

S O N  P O I S S O N  F R A I S  D E  P R E M I È R E  Q U A L I T É .  C E  Q U I  A  C O M M E N C É
C O M M E  U N  S I M P L E  S T A N D  D E  K I B B E L I N G  E S T  D E V E N U  U N  L I E U

A P P R É C I É  A U  B O R D  D E  L ' E A U  –  A V E C  U N E  V U E  E T  D E S  S A V E U R S
U N I Q U E S .

A P R È S  L ’ E X P L O S I O N  D ’ U N  B U N K E R  D E  L A  S T E L L I N G  V A N  A M S T E R D A M ,
N O T R E  E M P L A C E M E N T  U N I Q U E  A  É T É  C O N S T R U I T  E N  1 9 8 5 .  D E P U I S ,

N O U S  C O M B I N O N S  H I S T O I R E ,  H O S P I T A L I T É  E T  P O I S S O N  F R A I S  P O U R
U N E  E X P É R I E N C E  I N O U B L I A B L E .

A M O U R  D U  P O I S S O N  E T  A M B I A N C E
N O S  P O I S S O N N I E R S  E T  C R É A T E U R S  D ’ A M B I A N C E  T R A V A I L L E N T  A V E C
D U  P O I S S O N  P R O V E N A N T  D ' I J M U I D E N ,  E N  A C C O R D  A V E C  L A  S A I S O N .

N O U S  P R O P O S O N S  É G A L E M E N T  U N E  S É L E C T I O N  S O I G N E U S E M E N T
C H O I S I E  D E  V I N S  E T  B I È R E S  S P É C I A L E S .  T O U T  P O U R  V O U S  O F F R I R  U N

M O M E N T  D E  D É T E N T E  T O T A L E .

N ’ H É S I T E Z  P A S  À  D E M A N D E R  C O N S E I L  À  N O T R E  C R É A T E U R
D ’ A M B I A N C E  –  P O U R  U N  P L A T ,  U N E  S U G G E S T I O N  D E  V I N  O U  U N

A C C O R D  P A R F A I T .

M E R C I  D E  V O T R E  V I S I T E .
P R O F I T E Z  D E  N O T R E  P A S S I O N  P O U R  L E  P O I S S O N ,  L E  V I N  E T  C E

M A G N I F I Q U E  C A D R E .

B O N  A P P É T I T  !

B I E N V E N U E  À  B O R D  !

M A P A  D E  M E N Ú S



Allergie ? Demandez au maître
d'ambiance les options possibles ou
la carte des allergènes.

M E
N U

R E P A S  À  P A R T A G E R

É T A G È R E  D E  P O I S S O N S P . P   3 4

Crevettes grises hollandaises,
anguille fumée, saumon fumé,
maquereau fumé, salade de
saumon, salade de crabe, salade
de thon, hareng et pain.

+ croquette de crevettes 

À partir de 2 personnes
P L A T E A U  D E  P O I S S O N S
F R I T S

Sole, filet de plie, saumon, filet
de bar et gambas

P . P   4 8

P L A T E A U  D E  P O I S S O N S  P A N É S P . P   3 9

Filet de poisson pané, morceaux
de cabillaud frits, crevettes
croustillantes, anneaux de

calmar et croquettes de
crevettes.

À partir de 2 personnes

À partir de 2 personnes

+ 4

S u g g e s t i o n  d e  v i n  :
C h a b l i s  |  B r u n o  V e r r e t

S u g g e s t i o n  d e  v i n  :
  C h a r d o n n a y  O a k e d  |  D o m a i n e

P r u n e l l e s

S u g g e s t i o n  d e  v i n  :
S a u v i g n o n  B l a n c  |  B o d e g a  E m i n a

 



Allergie ? Demandez au maître
d'ambiance les options possibles ou
la carte des allergènes.

P O I S S O N  F R I T

D O U Z A I N E 7 0

M E
N U

L E K K E R B E K

K I B B E L I N G

C R I S P Y  S H R I M P S

A N N E A U X  D E  C A L A M A R S

Par portion

1 6

1 6

1 6

1 6

Filet trempée dans une pâte légère
et frite croustillante dorée.

Morceaux de poisson enrobés d’une
pâte légère, frits jusqu’à obtenir une
belle dorure croustillante.

Crevettes frites en croûte
croustillante

Tranché finement, enrobé de farine
et frit croustillant.

H U Î T R E S

À  L ’ U N I T É

D E M I - D O U Z A I N E

6

3 6

S A L A D E S

S A L A D E  D E  S A U M O N
G R I L L É

S A L A D E  D E  T H O N  G R I L L É

2 4

2 4

SSalade composée de saumon grillé
au ponzu (sauce japonaise), wakamé,
edamame et crudités

Salade composée de thon grillé au
ponzu (sauce japonaise), wakamé,
edamame et crudités

S u g g e s t i o n  d e  v i n  :
V i n h o  V e r d e  |  A d e g a  d e  M o n ç ã o

S u g g e s t i o n  d e  v i n  :
C h a b l i s  |  B r u n o  V e r r e t

L E S  H U Î T R E S  G I L L A R D E A U  S O N T
R É P U T É E S  P O U R  L E U R  T E X T U R E

R A F F I N É E ,  D O U C E  E T  L É G È R E M E N T
C R É M E U S E ,  A V E C  U N  É Q U I L I B R E

P A R F A I T  E N T R E  S A L É  E T  S U C R É .  U N
V É R I T A B L E  D É L I C E  P O U R  L E S

A M A T E U R S  D E  S A V E U R S  P U R E S .

E N T R É E S

{ N O ° 2 }



M E
N U

E N T R É E S

C O C K T A I L  D E  C R E V E T T E S
H O L L A N D A I S E S

2 4

G A M B A  P I L  P I L
Dans une huile à l’ail épicée, servies
avec aïoli et pain de campagne

1 8

S A S H I M I  D E  S A U M O N  E T  T H O N
Avec wakame, gingembre, wasabi, sauce
soja et graines de sésame

2 4

S O U P E  D E  P O I S S O N
B R E T O N N E
Garnie entre autres de cabillaud et
de saumon

1 5

C A R P A C C I O  D E  B Œ U F
Servi avec salade composée,
mayonnaise à la truffe, pignons de pin,
câpres et parmesan

1 8

A N G U I L L E  F U M É E 2 4

C O Q U I L L E S
3 pièces, asperges vertes et sauce
hollandaise

1 8

S A U M O N  F U M É 2 4

T R I O  D E  P O I S S O N S 2 8
Saumon, anguille et crevettes grises
hollandaises avec pain de campagne et
beurre.

C R O Q U E T T E S  D E  C R E V E T T E S
2 pièces servies avec pain de
campagne et beurre

1 6

H A R E N G  A V E C  P A I N  D E
C A M P A G N E 8

3 côtés avec oignon et cornichons

Servi avec du pain de campagne et
du beurre

Servi avec du pain de campagne et
du beurre

B U R R A T A
Avec des tomates cerises, du basilic
et une touche de balsamique.

1 6

S O U P E  À  L ’ O I G N O N  F R A N Ç A I S E
Pain gratiné au fromage suisse

Allergie ? Demandez au maître
d'ambiance les options possibles ou
la carte des allergènes.

S u g g e s t i o n  d e  v i n :  
P o u i l l y - F u m e  |  F o u c h e r  -  l e  B r u n

Servi avec du pain de campagne et
du beurre

P A I N  A V E C  D I P 4  P . P

1 3



P L A T S  P R I N C I P A U X  —  P O I S S O N S

S O L E  M E U N I È R E

L É G U M E S  S A U T É S

6

6

A C C O M P A G N E M E N T S
F R I T E S

S A L A D E  V E R T E

Avec mayonnaise Brander
6

2 8

F I L E T  D E  P L I E
2 pièces poêlées au beurre
3 pièces

2 8

S O L E
Poêlé au beurre.
300-600 g

P R I X  D U  J O U R

S A U M O N
à la croûte croustillante, sauce
balsamique et salade d’aubergines
siciliennes

3 2

2 pièces poêlées au beurre
3 pièces

M O U L E S  P O Ê L É E S

M O U L E S  C U I T E S  À  L A
V A P E U R

Sautées au wok avec des
légumes dans une sauce curry

2 6

3 2

Avec des légumes et des herbes

+ 8

+ 8

S T E A K  D E  T H O N 3 8
Accompagné de légumes de saison et
d’une sauce ponzu (japonaise).

Les moules cuites sont de
saison — elles ne sont pas
disponibles toute l’année.

Allergie ? Demandez au maître
d'ambiance les options possibles ou
la carte des allergènes.

Plie, filet de plie et saumon
sautés au beurre

T R I P T Y Q U E 3 4

F I L E T  D E  C A B I L L A U D 3 8
Roulé dans un jambon serrano,
accompagné d’une crème de potiron, de
fenouil et d’une sauce au beurre blanc.

F I L E T  D E  B A R 2 8
2 pièces poêlées au beurre
3 pièces + 8

T U R B O T
Servi avec une sauce au beurre
citronné.
300-600 gr

P R I X  D U  J O U R



P L A T S  P R I N C I P A U X  V I A N D E  &  P Â T E S

L É G U M E S  S A U T É S

6

6

P Â T E S  A U X  G A M B A S 2 9
Linguine aux gambas décortiquées
dans une sauce crémeuse au
piment et à l’ail

R A V I O L I S  À  L A  R I C O T T A 2 6
Farci aux épinards et à la ricotta
dans une sauce crémeuse à la
truffe.

3 0S T E A K
Avec légumes de saison et jus
légèrement épicé.

Allergie ? Demandez au maître
d'ambiance les options possibles ou
la carte des allergènes.

R I B E Y E 3 5
Avec des asperges vertes et une
sauce au poivre, 250 grammes.

E N T R E C Ô T E 3 5
Avec des asperges vertes et une
sauce au poivre, 250 grammes.

A C C O M P A G N E M E N T S

F R I T E S

S A L A D E  V E R T E

Avec mayonnaise Brander
6

S u g g e s t i o n  d e  v i n :  
T e m p r a n i l l o  |  B o d e g a  E m i n a



P O I S S O N  F R I T  D E  Q U A L I T É
S U P É R I E U R E  A V E C  F R I T E S

L E K K E R B E K
Filet trempé dans une pâte légère et
frit croustillant et doré.

K I B B E L I N G
Morceaux de poisson enrobés d’une
pâte légère, frits jusqu’à obtenir une
belle dorure croustillante.

I N K T V I S R I N G E N
Tranché finement, frit croustillant

C R I S P Y  S H R I M P S
Crevettes frites en croustillant

2 2

2 2

2 2

2 2

Allergie ? Demandez au maître
d'ambiance les options possibles ou
la carte des allergènes.

S u g g e s t i o n  d e  v i n :  
V i n h o  V e r d e  |  A d e g a  d e  M o n ç ã o

L É G U M E S  S A U T É S

6

6

S A L A D E  V E R T E

A C C O M P A G N E M E N T S



D E S S E R T S

D A M E  B L A N C H E
Glace à la vanille avec sauce au
chocolat et chantilly

1 1

C O U P E  A D V O C A A T
Glace à la vanille avec advocaat
et crème chantilly (contient de
l'alcool)

1 1

T I R A M I S U
Grand classique italien à l’espresso, à
l’Amaretto et au mascarpone (contient de
l’alcool).

1 2

B O U L E T T E  D E  G L A C E
A V E C  C H A N T I L L Y

6

C R È M E  B R Û L É E 1 0

+ une boule de glace à la vanille
et de la chantilly

+ 3

Une couche crémeuse de crème
pâtissière surmontée de sucre
caramélisé.

S T R U D E L  A U X  P O M M E S
Avec un extérieur croquant et un
intérieur sucré et fruité.

1 1

+ une boule de glace à la vanille
et de la chantilly

+ 3

B O N B O N S  P R E M I U M 2 . 5 0 P / S T
Demandez notre livre Bonbon

C H E E S E C A K E
Servi avec des fruits rouges et un coulis
de fruits des bois.

1 2

Allergie ? Demandez au maître
d'ambiance les options possibles ou
la carte des allergènes.

P O I R E  P O C H É E 1 2

Pochée au vin de Marsala, servie
avec une crème de mascarpone et
des amandes grillées (contient de
l’alcool).

V I N  D E  D E S S E R T

Coteaux du Layon, chenin blanc
Maison Foucher le Brun, France

7


